ENTREE/TAPAS

Croquetas jambon, sauce piquillos (1 piece)

La perle de Mr Dupuch, I'huitre (1 piece)

Paté au piment d'Espelette

(Euf de la ferme, jambon truffe

Carpaccio de cceur d'Artichauts, avocats

Soupe aloignon

Assiette de jambon a la truffe

Assiette de jambon ibérique

Gambas croustillantes, sauce thai 13/24
Calamars plancha chorizo persillade 13/24
Salade Caesar 13/24
Téte de veau ravigote 13
Ceviche daurade et avocat 14/25
Tataki de thon blanc, betterave, espuma citron thym 14
Assiette de jambon Bellota 20
Foie gras, terrine maison 22

VIANDES

Toutes nos viandes sont accompagneées de frites, purée maison et salade. Supplément 3€.
Coquillettes jambon truffé, vieux comte
Saucisse de I'Aveyron grillée
Tartare de bceuf
Boudin grillé
Cuisse de canard confite grillée
Paleron braisé, purée a I'huile de truffe
Bavette de porc ibérique
Rognons de veau grillés
Andouillette rotie bA
L Bone de boeuf épais
Cote de veau grilléee 400 gr
Magret entier grille 300 gr
Cote de beeuf grillé (pour 2 pers.)

POISSONS

Merlu pané, sauce tartare
Risotto aux champignons, Saint Jacques grillées au
beurre truffe

VEGETARIEN

Lasagne aux légumes du soleil, salade

DESSERTS

Tiramisu

Riz au lait, caramel beurre salé

Mousse au chocolat

Creme bralée

Tarte, citron meringuée

Pains perdus, glace vanille caramel au beurre salé
Café gourmand

Profiteroles au chocolat

Tarte tatin

Assiette de fromages d’Elodie
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Pour toutes allergies, veuillez nous consulter.




